
Dinner  menu

St eak  ステーキ

さ の萬店舗にてお選び頂いたステーキ肉を シェ フ が調理さ せていただき ます

調理（ 温野菜付き ） 一枚につき

¥1, 000

シェ アの場合プラ ス、 お一人毎に

¥500

・ さ の萬　 ステーキ肉の価格

・ ド ラ イ エイ ジングビーフ 　 国産牛サーロイ ン

・ ド ラ イ エイ ジングビーフ 　 USAアンガスビーフ ・ Tボーン「 ポータ ハウス」

・ ド ラ イ エイ ジングビーフ 　 USAアンガスビーフ ・ Tボーン

・ ド ラ イ エイ ジングビーフ 　 USAアンガスビーフ ・ Ｌ ボーン

・ 短角和牛ド ラ イ エイ ジングビーフ

・ ド ラ イ エイ ジングポーク 　 萬幻豚　 肩ロース

ド ラ イ エイ ジングビーフ の先駆者『 さ の萬』 の熟成ステーキ肉は

熟成期間は40日から 60日。

ド ラ イ エイ ジングビーフ （ Dr y Agi ng Beaf ） と は「 乾燥熟成さ れた牛肉」 のこ と を言います。

風を当てるこ と によっ て余分な水分を引出し 肉本来の水分に旨味成分であるアミ ノ 酸が

凝縮さ れ微生物が酵素を作り 出し , たんぱく 質を分解をし アミ ノ 酸を増やし ます。

こ の時に熟成香（ ナッ ツのよう な香り ） が生まれます

熟成さ れるこ と により 、 旨味が凝縮さ れてジュ ーシーな独特なフ レーバーが食欲をそそり ます。

※表示価格には消費税は含まれておりません。

100ｇ当たり

1,200円

680円

1,500円

1,200円

1,500円

2,000円

1,200円
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